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- Natamycyna

Opis produktu

Natamycyna

(ze Streptomyces natalensis)

Natamycyna jest naturalnym konserwantem do ?ywno?ci  pochodz?cym ze szczepu
Streptomyces natalensis hamuj?cym wzrost ple?ni i dro?d?y, b?d?cych ?réd?em powstawania
niebezpiecznych toksyn w ?ywno?ci przetworzonej. Komercyjne produkty nantamycyny o 50%
zawarto?ci ju? w ma?ej dawce pozwalaj? na unikni?cie zepsucia ?ywno?ci, ktbrego powodem s? w
g?6wnej mierze ple?nie oraz dro?d?e. Zastosowanie preparatu nie ma wp?ywu na wzrost bakterii
w tym probiotycznych stosowanych bardzo cz?sto w produkcji jogurtow i seréw oraz niektérych

w?dlin._Dodatek natamycyny nie ma wp?ywu na procesy naturalnej fermentaciji.

Wz6r: C33H47NO13
Masa 665.75 g/mol

W?a?ciwo?ci fizyczne

Natamycyna wyst?puje w postaci od bia?awego do kremowego proszku, bez wyra?nego zapachu.
Natamycyna w postaci krystalicznej jest bardzo stabilna, jest s?abo rozpuszczalna w wodzie i w
wi?kszo?ci rozpuszczalnikbw organicznych. W temperaturze pokojowej rozpuszczalno??
natamycyny wynosi oko?0 50 mg na litr wody. Jej s?aba rozpuszczalno?? sprawia, ?e nadaje si?
do obrébki powierzchniowej ?ywno?ci. Natamycyna pozostaje zwykle na powierzchni ?ywno?ci,
gdzie rosn? ple?? i dro?d?e. Nie dotyczy to procesu fermentacji ?ywno?ci poddanej obrdbce.

W?a?ciwo?ci chemiczne:

Jak wida? z jego struktury molekularnej, Natamycyna jest polienem, w ktérym struktura tetraenu
odgrywa wa?n? rol? w przeciwstawianiu si? rozwojowi ple?ni i dro?d?y, czyni?c j? jednak wra?liw?
na procesy utleniania i dzia?anie promieniowa ultrafioletowego.

W?a?ciwo?? mikrobiologiczne

Natamycyny mog? skutecznie hamowa? wzrost wi?kszo?ci dro?d?y i grzybow. Nie ma wp?ywu na
rozwoj bakterii i wirusow. Ju? w dawce 1-10mg/kg ca?kowicie hamuj? rozwoj dro?d?y i ple?ni w
?ywno?ci.

Aktywno?? i stabilno??:
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Skuteczno?? natamycyny jest okre?lana przez jej st??enie oraz jej stabilno??. Poni?sze czynniki,
takie jak PH, temperatura, ?wiat?o, tlenki, metale ci??kie, wp?ywaj? na stabilno?? natamycyny.
Zazwyczaj zalecane jest u?ywanie natamycyny w PH w zakresie od 4 do 7, w zacienionym i
ch?odnym miejscu.

Zastosowanie:

Poprzez dodanie - rozpylenie lub zanurzenie do seréw, sokéw, ciast i produktow marynowanych.
Hamuje rozwoj wi?kszo?ci dro?d?y i ple?ni.

Specyfikacja:
Nantamycyna w postaci koncentratu, 50% NacCl, glukoza, laktoza.

Warunki przechowywania:
Przechowywa? w hermetycznym i ciemnym miejscu na nie wi?cej ni? dwa lata w temperaturze
poni?ej 10 ° C.

Standardy:

1.USA (FDA), 172.155.2000: zanurzenie lub natrysk sera 200-300mg / kg roztworu.

2.FAO / WHO Wspélny Komitet Ekspertéw ds. dodatkéw do ?ywno?ci (JECFA): maksymalna
dawka/spo?ycie dla ludzkiego organizmu wynosi 0,3 mg / kg Natamycyny dziennie. Jest to
réwnie? zatwierdzone przez JECFA / WE. Spo?ycie jest zwykle o wiele mniejsze ni? jego
bezpieczne dozwolone ilo?ci nawet w?réd ludno?ci, ktéra zu?ywa du?e ilo?ci sera i
kie?basy.

Zalety natamycyny jako konserwantu do ?ywno?ci:

1.Chroni ?ywno?? przed zepsuciem spowodowanym przez dro?d?e i ple?nie oraz wyd?u?a
okres przydatno?ci do spo?ycia.

2.Zmniejszenie czasu przetwarzania i ci?cie kosztow produkciji.
3.Sprostanie zapotrzebowaniu klientow na ?ywno?? naturaln?.
4 Hamowanie wzrostu dro?d?y i ple?ni na d?ugi okres czasu.
5.Poprawa smaku ?ywno?ci.
6.Ma?a dawka, wysoka skuteczno??.
7 Niska toksyczno?? doustna.
8.Nie trawiona przez ludzi i zwierz?ta.
9.Brak reakcji alergicznych.

10.Brak oporno?ci krzy?owej.

Zastosowanie:

Natamycyna mo?e by? wykorzystywana do seréw, produktéw mi?snych, wypiekdéw, sokéw,
d?emoéw, produktow marynowanych, jedzenia ktére ma tendencj? do rozwijania si? ple?ni oraz do
obrobki powierzchni urz?dze? i do przetwarzania ?ywno?ci.

1.Stosowanie dla sera: Stosowana w procesie produkcji sera, hamuje wzrost ple?ni i
zapewnienia normalny wzrost i metabolizm po?ytecznych bakterii.

2.Przy u?yciu dla produktéw z mleka fermentowanego: Wykorzystana w produktach z
fermentowanego mleka hamuje rozwaj ple?ni i zapewnienia normalny wzrostu i metabolizm
po?ytecznych bakterii.

3.Wykorzystanie dla produktéw mi?snych: zanurzenie produktu w zawiesinie natamycyny lub
rozprowadzenie za pomoc? sprayu, zw?aszcza na suche kie?basy, skutecznie hamuje
wzrost ple?ni.

4 Wykorzystanie dla pieczonych potraw: zawiesina natamycyny mo?e skutecznie chroni?
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wypieki oraz chleb przed psuciem, powodowanym przez ple?nie i wyd?u?y? okres ich
przydatno?ci, bez zmiany oryginalnego smaku.

5.Zastosowanie dla napojow: zabijanie dro?d?y i ple?ni, natamycyna mo?e przed?u?y? okres
trwa?07?ci soku, zapobiega? jego fermentacji oraz kwa?nieniu, bez zmiany oryginalnego
smaku.

6.Wykorzystanie dla owocow: natamycyna mo?e skutecznie zapobiec psuciu si? owocéw,
takich jak: jab?ka, gruszki, pomara?cze, truskawki, wi?nie, ?liwki, itp. po zanurzeniu w
zawiesinie.

Pakowanie:
0,5kG / opakowanie pré?niowe; 1kG / opakowanie pré?niowe.
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